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Katalog [Buffets]
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FINGERFOOD & SNACKS
BUFFETS

Flexbuffets - Wahlen Sie Ihre Lieblingsspeisen

Rustikale

Flexbuffets - Wahlen Sie Ihre Lieblingsspeisen

Mediorvane Bufets

Flexbuffets - Wahlen Sie Ihre Lieblingsspeisen

Flexbuffets - Wahlen Sie lhre Lieblingsspeisen

Themen Buffets

Feste Buffets - Wir haben lhnen unsere beliebtesten
Speisen zu Buffets zusammen gestellt

Netto-Preise:

Alle angegebenen Preise verstehen sich zuzuglich
bei Speisen 7% & Non Food Produkten 19%
Mehrwertsteuer. Bei gleichzeitiger Lieferung von z.B.
Speisen & Geschirr ist der volle Steuersatz von 19%
auf die gesamte Bestellung zu zahlen.

Allergene:

Informationen zu Allergenen erhalten Sie jeweils zu
den einzelnen Produkten in unserem Produktkatalog
[Speisen].

Seiten 01-02

Seiten 03-04

Seiten 05-06

Seiten 07-08

Seiten 09-10
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amado eventcatering
Inh. Marcel Albrecht

www.amado-eventcatering.de
info@amado-eventcatering.de



Herzlich Willkommen bei Amado

Eventcatering und vielen Dank fir lhr
Interesse! Wir freuen uns uber Ihre
Anfrage und sind selbstverstandlich bei
der Auswahl und Kalkulation behilflich.
Nutzen Sie das Anfrageformular auf
unserer Website:

www.amado-eventcatering.de

Inhaber Marcel Albrecht



"FINGERFOOD & SNACKS
BUFFETS

Stellen Sie sich Ihr eigenes Buffet zusammen: Je nach Buffetauswahl konnen Sie
sich die entsprechende Anzahl an Fingerfood aus der neben stehende Liste
[Seite 2] selbst auswahlen.

Fingerfood Buffet 2

Fingerfood Buffet 1 Fingerfood Buffet 3 Fingerfood Buffet 4

Baguetteschnittchen Baguetteschnittchen Baguetteschnittchen Baguetteschnittchen

mit Wurst
Baguetteschnittchen
mit Kase

2 Sorten Basis
Fingerfood

1 Sorte siiRes
Fingerfood

mit Wurst

Baguetteschnittchen
mit Kase
Baguetteschnittchen
mit Lachs

3 Sorten Basis
Fingerfood

1 Sorte sliRes
Fingerfood

mit Wurst

Baguetteschnittchen

mit Kdse

Baguetteschnittchen

mit Lachs

3 Sorten Basis
Fingerfood

1 Sorte Premium
Fingerfood

2 Sorten siiRes
Fingerfood

mit Wurst
Baguetteschnittchen
mit Kase
Baguetteschnittchen
mit Lachs

4 Sorten Basis
Fingerfood

3 Sorten Premium
Fingerfood

3 Sorten siiRes
Fingerfood

- 9 Teile pro Personen
- Ab 10 Personen
- Art.Nr: 20003

- 14 Teile pro Personen
- Ab 10 Personen
- Art.Nr: 20004

- 7 Teile pro Personen
- Ab 10 Personen
- Art.Nr: 20002

- 5 Teile pro Personen
- Ab 10 Personen
- Art.Nr: 20001

09.00€ 12.00€ 18.00€ 25.00€

Anrichtung

Unser Fingerfood wird auf Palmblatt - Einwegplatten angerichtet & in
nachhaltigen Kartons verpackt. Auf Wunsch sind Porzellanplatten méglich.
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Basis Fingerfood

O Pumpernickel [Frischkadse] - mit wiirzigem Frischkdse & Schnittlauch

O Pumpernickel [Mettigel] - Mini Mettigel mit Zwiebel, Pfeffer & Olive

O Pumpernickel [Lachs] - mit Frischkdsecreme, Raucherlachs & Dill

O Spinat-Lachs-Rollchen - Spinat-Crepe-Rolichen gefiillt mit Frischkase & Raucherlachs
O Bouletten-Tomaten-SpieR - mit je 2 Kleine Bouletten & Cocktailtomaten

O Tomaten-Mozzarella-SpieR - mit je 3 Cocktailtomaten & Mozzarellakiigelchen
0 Camembert-Trauben-Spie® - Camembertecke & dunklen Weintraube

O Gouda-Trauben-Spie® - Goudawiirfel & helle Weintraube

O Partyboulette mit Senftupfer

O Hahnchenunterkeule

O Asiatischer HahnchenspieB - liberzogen mit fruchtiger Marinade & Sesamkernen
O Halbes Ei gefullt mit Kaviar

O GarnelenspieR - mit schwarzer Olive & Frischkaseballchen

Premium Fingerfood

O Antipasti-SpieR - mit getrockneter Tomate, Oliven, Peperoni & Champignon

O Wrap - vegetarisch mit Frischkdse, Paprika, Gurke, Tomate & Eisbergsalat

O Wrap - mit Hahnchenfilet, Blattsalat, Joghurt & Tomate

O Vollkorn Sandwich mit Thunfischcreme, Blattsalat, Tomate & Gurke

O Vollkorn Sandwich mit Kochschinken, Kase, Blattsalat, Paprika, gekochtes Ei & Mayonnaise

O Nudelsalat [Pesto] mit getr. Tomate, Paprika, Schafskase, Olive & Basilikumpesto [portioniert]
O Kartoffelsalat [klassisch] gespieRt mit kleiner Partyboulette [portioniert]

O Rindfleischsalat mit Rindfleisch, Paprika, Perlzwiebeln & Gurken [portioniert]

O Geflugelsalat mit Hihnchenbrust, Mandarinen, Ananas, Spargel & Champignons [portioniert]

SiiRes Fingerfood

O American Soft Cookies - mit Schokostiickchen

O Blechkuchenhdppchen - verschiedene Sorten

Schoko Muffin - mit feinen Schokostiickchen

Blueberry Muffin - mit saftigen Blaubeeren

Mini Butterpfannkuchen - vom Traditionsbacker

Mini Eclair - vom Traditionsbacker

Mini Obsttortchen - mit Friichten der Saison, vom Traditionsbacker
Mini Spritzkuchen - vom Traditionsbacker

Macarons - gemischt, mit verschiedenen Geschmacksrichtungen

O

Oooooaoaod




Rustikale

Stellen Sie sich Ihr eigenes Buffet zusammen: Je nach Buffetauswahl kénnen Sie
sich die entsprechende Anzahl an Speisen aus der neben stehende Liste [Seite 4]

selbst auswahlen.

Rustikales Buffet 1

2 Vorspeisen

1 Braten [ca. 250g p.P]
2 Salate [ca. 1509 p.P]
1 Dessert

- 3 Teile pro Person +
Mengenangabe

- Ab 10 Personen

- Art.Nr: 20005

14.00€

Pro Person

Mengenangaben

Sie erhalten die jeweils angegebene Menge an Teile (Stick-Artikel wie zum

Rustikales Buffet 2

4 Vorspeisen

2 Braten [ca. 2509 p.P]
3 Salate [ca. 200g p.P]
1 Dessert

- 5 Teile pro Person +
Mengenangabe

- Ab 10 Personen

- Art.Nr: 20006

19.00€

Pro Person

Rustikales Buffet 3

6 Vorspeisen

2 Braten [ca. 2509 p.P]
4 Salate [ca. 200g p.P]
2 Dessert

- 8 Teile pro Person +
Mengenangabe

- Ab 10 Personen

- Art.Nr: 20007

25.00€

Pro Person

Beispiel Fingerfood & Desserts). Jede Person erhalt von jeder Sorte ein Stiick. Bei
Braten & Salate erhdlt jede Person die angegebene Menge (Mischkalkulation).
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Vorspeisen

O Pumpernickel [Frischkdse] - mit wiirzigem Frischkase & Schnittlauch

O Pumpernickel [Mettigel] - Mini Mettigel mit Zwiebel, Pfeffer & Olive

O Pumpernickel [Lachs] - mit Frischkasecreme, Raucherlachs & Dill

O Spinat-Lachs-Réllchen - Spinat-Crepe-Rollchen gefillt mit Frischkase & Raucherlachs

O Bouletten-Tomaten-SpieB - mit je 2 Kleine Bouletten & Cocktailtomaten

O Tomaten-Mozzarella-SpieR - mit je 3 Cocktailtomaten & Mozzarellakiigelchen

O Camembert-Trauben-SpieR - Camembertecke & dunklen Weintraube

O Gouda-Trauben-SpieR - Goudawiirfel & helle Weintraube

O Antipasti-Spie - mit getrockneter Tomate, Oliven, Peperoni & Champginon

O Partyboulette mit Senftupfer

O Hahnchenunterkeule

O Asiatischer Hihnchenspiel - (iberzogen mit fruchtiger Marinade & Sesamkernen

O Halbes Ei gefillt mit Kaviar

O Garnelenspie® - mit schwarzer Olive & Frischkdseballchen

Braten

O Kasselerbraten - geschnitten in herzhafter Bratensauce

O Krustenbraten - mit feiner Kruste, geschnitten in herzhafter Bratensauce

O Mutzenbraten - Schweinekamm ummantelt mit Senf & Gewiirzen, geschnitten in herzhafter Sauce
O Hackbraten im Speckmantel mit siiss-scharfer Marinade [Braten ist nicht geschnitten]

O Hahnchenbrustmedaillon mit Ananas & Kase tiberbacken

Salate

O Kartoffelsalat [klassisch] mit Mayonnaise, Fleischwurst, sauren Gurken & Apfeln

O Kartoffelsalat [mediterran] mit Drillinge, Oliven, Ruccola, getr. Tomaten, Schafskise & Ol
O Nudelsalat mit Fleischwurst, Erbsen, Mais, Eier, Senf & Joghurt

O Reissalat mit Zuccini, Tomaten, Paprika, Knoblauch, Basilikum, Essig & Olivendl

O Nudelsalat [Pesto] mit Penne, Paprika, getr. Tomaten, roten Zwiebeln, Pesto & Olivendl

O Tomatensalat mit Cherrytomaten, roten Zwiebeln, Olivendl, Kresse & gestoRenem Pfeffer
0 Gurkensalat mit Essig, Ol, Zwiebeln & Krduter

O Eisbergsalat mit Tomaten, Gurken, Paprika, Krdauter & separatem Joghurtdressing

O Griechischer Salat mit Salatherzen, Tomaten, Gurken, roten Zwiebeln, dunklen Oliven & Feta
Desserts

O Rote Griitze [portioniert] - mit Vanillesauce

O Schokoladenpudding [portioniert] - mit Vanillesauce

O Karamellpudding [portioniert] - mit Sahnetupfer & Physalis

O Milchreis [portioniert] — mit Apfelstiickchen & Zimt

O Obstsalat [portioniert] - mit Friichten der Saison, auf Vanillecreme

O Schoko Muffin - mit feinen Schokostiickchen

O Blueberry Muffin - mit saftigen Blaubeeren
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Stellen Sie sich Ihr eigenes Buffet zusammen: Je nach Buffetauswahl konnen Sie
sich die entsprechende Anzahl an Speisen aus der neben stehende Liste [Seite 6]
selbst auswahlen.
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Mediterranes Buffet 1 Mediterranes Buffet 2 Mediterranes Buffet 3

2 Vorspeisen

Griechischer Salat [ca. 80g p.P]
1 Hauptgericht [ca. 2509 p.P]
1 Beilage [ca. 1509 p.P]

Ciabattabrot &
Tomatenbutter [ca. 80g p.P]

1 Dessert

4 Vorspeisen

Griechischer Salat [ca. 80g p.P]
2 k. Spezialitaten [ca. 80g p.P]
2 Hauptgerichte [ca. 300g p.P]
2 Beilagen [ca. 200g p.P]

Ciabattabrot &
Tomatenbutter [ca. 80g p.P]

1 Dessert

5 Vorspeisen

Griechischer Salat [ca. 80g p.P]
3 k. Spezialitdten [ca. 80g p.P]
3 Hauptgerichte [ca. 300g p.P]
3 Beilagen [ca. 2009 p.P]

Ciabattabrot &
Tomatenbutter [ca. 80g p.P]

1 Dessert

- 5 Teile pro Person +
Mengenangabe

- Ab 10 Personen

- Art.Nr: 20009

- 3 Teile pro Person +
Mengenangabe

- Ab 10 Personen

- Art.Nr: 20008

- 6 Teile pro Person +
Mengenangabe

- Ab 30 Personen

- Art.Nr: 20010

20.00€ 27.00€ 29.00€

Pro Person Pro Person Pro Person

Mengenangaben

Sie erhalten die jeweils angegebene Menge an Teile (Stiick-Artikel wie zum Beispiel
Vorspeise & Desserts). Jede Person erhdlt von jeder Sorte ein Stlick. Bei Hauptspeisen
& Beilagen erhalt jede Person die angegebene Menge (Mischkalkulation).
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Vorspeisen

Ooooooad

Tomaten-Mozzarella-SpieR - mit je 3 Cocktailtomaten & Mozzarellakiigelchen
Antipasti-SpieR - mit getrockneter Tomate, Oliven, Peperoni & Champignon
Melonen-Schinken-Mozzarella-SpieR

GarnelenspieR - mit schwarzer Olive & Frischkaseballchen

Bruschetta - gerostetes Olivenbrot mit Tomaten, roten Zwiebeln, Knoblauch & Basilikum
Aubergine im Teigmantel mit Creme fraiche

Kalte Spezialitaten

Ooo0ooOoo0oooan

Carpaccio vom Rind - Hauchdiinnes Rinderfilet mit Ruccola, Zwiebeln, Kapern, Olivendl & Parmesan

Vitello Tonnato - Diinne Kalbsfleischstreifen an einer Thunfischsauce mit Kapernapfel & Zitrone

Pollo Tonnato - Diinne Putenfleischstreifen an einer Mango-Thunfischsauce mit Orangenfilets & Walnlsse
Italienischer Mozzarella - an Strauchtomaten, garniert mit Basilikum, Olivendl & gestoRenem Pfeffer
Raucherlachs - mit Kapernapfel, roten Zwiebeln, Dill, Zitrone & Meerrettich

Antipastiplatte - Mit Oliven, Peperoni, getr. Tomaten, Champignons u.a., Mit Zitrone & Krauter garniert
Olivenmix mit Kdase - Dunkle Oliven, helle Oliven & marinierte Weichkasewiirfel

Hauptgerichte

Oo0ooOoo0oooano

|

Saltimbocca alla Romana - Kalbsschnitzel mit Parmaschinken & Salbei in feinem WeiRweinsud
Kalbsgeschnetzeltes - mit feinem Kalbsfleisch, Champignons & WeiRwein, in einer hellen Rahmsauce
Dreierlei Hihnchen - Medaillon “Natur”, “Caprese” & “Hawaii” auf einem mediterranem Gemiisebett
Lachsfilet - auf Blattspinat mit leichtem Krauterrahm

Mediterrane Gemiisepfanne - mit Drillinge, Charlotten, Paprika, Tomaten, Zucchini im leichten Tomatensud
Kartoffel-Gemuise-Gratin — mit Roschen vom Brokkoli & Blumenkohl, sowie Karotten

Gemiisecurry - mit Mohren, Lauch, Zucchini, Bohnen, Champignons, Brokkoli, Zwiebeln, Knoblauch, Curry,
Cashewniisse & Kokosnussmilch

Lasagne “Bolognese” - mit Rinderhackfleisch, Knoblauch, Parmesan & Mozzarella

Beilagen

Ooo0oooogano

Langkornreis

Kartoffelgratin, vegetarisch

Kartoffelgratin [Rustico] — mit Speck, Zwiebeln & wiirzigem Kase
Rosmarinkartoffeln - [mit Schale] geschwenkt in Rosmarin & Knoblauch
Sommergemise — mit Erbsen, Bohnen, Blumenkohl & Mohren
Prinzessbohnen - mit Zwiebeln & angeschwitzen Cocktailtomaten

Desserts

Ooooag

Pana Cotta Pudding [portioniert] - mit feinem Himbeerspiegel
Mandarine-Mascarpone Creme [portioniert] - mit Mandarinenfacher
Birne-Quitte-Mascarpone Creme [portioniert] - mit feinen Birnenstiickchen
Obstsalat auf Vanillecreme [portioniert]
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Stellen Sie sich Ihr eigenes Buffet zusammen: Je nach Buffetauswahl konnen Sie
sich die entsprechende Anzahl an Speisen aus der neben stehende Liste [Seite 8]
selbst auswahlen.

Schlemmer Buffet 2

Schlemmer Buffet 3

3 k. Spezialitaten [ca. 160g p.P]
3 Salate [ca. 2009 p.P]

2 Hauptgerichte [ca. 250g p.P]
3 Beilagen [ca. 2509 p.P]
Gemischte Brotauswabhl
Butter & Schmalz [ca. 30g p.P]
2 Dessert [ca. 80g p.P]

4 k. Spezialitdten [ca. 160g p.P]
4 Salate [ca. 200g p.P]

3 Hauptgerichte [ca. 2509 p.P]
4 Beilagen [ca. 2509 p.P]
Gemischte Brotauswahl
Butter & Schmalz [ca. 30g p.P]
3 Dessert [ca. 80g p.P]

- Wie Mengenangabe
- Ab 20 Personen
- Art.Nr: 20012

- Wie Mengenangabe
- Ab 30 Personen
- Art.Nr: 20013

19.00€ 23.00€ 23.00€
Pro Person Pro Person Pro Person

Mengenangaben
Sie erhalten die jeweils angegebene Menge pro Person (Mischkalkulation).
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Kalte Spezialitaten

O Hackepeter - garniert mit Zwiebeln, sauren Girkchen, Petersilie & gestoRenem Pfeffer

O Wurst Arrangement - mit Schinken- & Salami- Spezialitaten, garniert mit Oliven & Feigen

O Kdse Arrangement - mit versch. Sorten Weichkdse & Hartkdse, Kracker, Friichten & Niissen

O Italienischer Mozzarella - an Strauchtomaten, garniert mit Basilikum, Olivendl & gestoRenem Pfeffer

O Raucherlachs - mit Kapernapfel, roten Zwiebeln, Dill, Zitrone & Meerrettich

O Antipastiplatte - Mit Oliven, Peperoni, getr. Tomaten, Champignons u.a., mit Zitrone & Krauter garniert
O Olivenmix mit Kase — Dunkle Oliven, helle Oliven & marinierte Weichkasewdirfel

O Dreierlei Gurken - mit Cornichons, Senfgurken, Knoblauchgurken, garniert mit Cocktailtomaten

Salate

O Gefligelsalat - mit Hihnchenbrust, Mandarinen, Ananas, Spargel, & Champignons

O Fleischsalat - mit Fleischwurst, sauren Gurken & Mayonnaise

O Kartoffelsalat - mit Mayonnaise, Fleischwurst, sauren Gurken & Apfeln

O Nudelsalat - mit Fleischwurst, Erbsen, Mais, Eier Senf & Joghurt

O Reissalat - mit Zuccini, Tomaten, Paprika, Knoblauch, Basilikum, Essig & Olivendl

O Nudelsalat [Pesto] - mit Penne, Paprika, getrockneten Tomaten, roten Zwiebeln & Basilikumpesto

O Tomatensalat - Cherrytomaten mit roten Zwiebeln, Olivenol, Kresse & gestoRenem Pfeffer

O Tomaten-Mozzarella-Salat - mit Cherrytomaten, Mozzarellakugeln, Olivenél & gestofenem Pfeffer

0 Gurkensalat - mit Essig,0l, Zwiebeln & Krauter

O Bohnensalat - mit griinen Bohnen, Essig, Ol, Zwiebeln & Krauter

O Griechischer Salat - mit Salatherzen, Tomaten, Gurken, roten Zwiebeln, dunklen Oliven, Olivenol & Feta

Hauptgerichte

O Sahnegeschnetzeltes - mit Schweinefleisch & Champignons

O Kasselerbraten - geschnitten in herzhafter Bratensauce

O Krustenbraten - geschnitten in feiner Bratensauce

O Mutzenbraten - Schweinekamm, ummantelt mit Senf & Gewilirzen, geschnitten in herzhafter Sauce

O Chili con Carne - mit Hackfleisch, Tomatenstiickchen, roten Bohnen, Mais & Jalapenos

O Medaillonpfanne - Je 1 Medaillon vom Rinderfilet, Schweinefilet & Hihnerbrustfilet, in Pfefferrahmsauce
O Partyplatte - Je 1 Partyboulette, Partyschnitzel & Partykeulchen vom Hahnchen

O Waldpilz-Sahne-Filet - Schweinefilet auf einem Waldpilzbett, mit Sahne verfeinert & mit Kase tiberbacken
O Kalbsgeschnetzeltes - mit feinem Kalbsfleisch, Champignons & WeiBwein, in einer hellen Rahmsauce
O Rinderroulade - gefillt mit Senf, Zwiebeln, Speck & sauren Gurken

O Frikassee - mit feinem Hiihnerfleisch, Spargelspitzen, Hackballchen, Champignons & Kapern

O Lachsfilet - auf Blattspinat mit leichtem Krauterrahm

Beilagen

O Petersilienkartoffeln

O Kartoffelgratin - Kartoffelscheiben in feinem Rahm gebacken

O KartoffelkloRe - mit brauner Butter Giberzogen

O Langkornreis

O Eierspatzle - mit Butter & Krauter verfeinert

O Rosmarinkartoffeln - halbe Drillinge mit Schale, geschwenkt in Rosmarin & Knoblauch

O Dreierlei Roschen - mit Brokkoli, Blumenkohl, Romanesco & brauner Butter

O Sommergemiise - mit Erbsen, Bohnen, Blumenkohl, Méhren & brauner Butter

0 Apfelrotkohl - verfeinert mit Apfel

O Sauerkraut - mit Speck & Kiimmel

O Rahmchampignons - in Sahnerahm, mit WeiBwein & Krauter

Desserts

O Rote Gritze [portioniert] - mit Vanillesauce

O Schokoladenpudding [portioniert] - mit Vanillesauce

O Karamellpudding [portioniert] - mit Sahnetupfer & Physalis

O Cheesecake Pudding [portioniert] - mit Zitrone verfeinert, mit Keksstiickchen

O Obstsalat [portioniert] - mit Friichten der Saison, auf Vanillecreme
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Themen Buffets

Buffet [Easy]

Ungarische Gulaschsuppe
Kleine Putenschnitzel [kalt]

Partyboulettchen mit
Senftupfer [kalt]

Kleine Fischplatte mit
halben Eiern
Baguettebrot

Baguetteschnittchen mit
Lachs & Kdse

Nudelsalat mit Fleischwurst,
Erbsen, Mais & Joghurt

Rote Grutze mit
Vanillesauce [portioniert]

- Ab 10 Personen
- Art.Nr: 20014

16.00€

Pro Person

Feste Buffets - Wir haben lhnen unsere beliebtesten
Speisen zu Buffets zusammen gestellt

Buffet [Mutzenbraten]

Mutzenbraten
[geschnitten in Sud]

Kartoffelsalat [klassisch]
Nudelsalat [klassisch]
Griechischer Salat
Bouletten-Tomaten-SpieR
Hackepeter mit Zwiebeln
Kdsearrangement

Raucherlachsplatte
[mit Kapernapfel & Merrettich]

Butter & Schmalz
Gemischte Brotauswabhl

Rote Griitze mit Vanillesauce

[portioniert]

- Ab 10 Personen
- Art.Nr: 20015

17.00€

Pro Person

VS T4 2%

Kaltes Dinnerbuffet

Kasearrangement

Wurstarrangement
[mit Schinken & Salami]

Raucherlachsplatte
[mit Kapernapfel & Merrettich]

Hackepeter mit Zwiebeln

Partyplatte [mit Boulettchen,
Mini-Schnitzel &
Hahnchenunterkeule]

Kartoffelsalat [klassisch]
Nudelsalat [Pesto]
Geflugelsalat

Butter & Schmalz
Gemischte Brotauswahl

Obstplatte
[mit Frichten der Saison]

- Ab 20 Personen
- Art.Nr: 20016

18.00€

Pro Person
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Das passende

Buffet nicht dabei?
Schauen Sie doch

Inunserem
Produktkatalog

| Speisen]und
stellen Sie sich
lhr Wunschbuffet
zusammen. Gerne

sind wir lhnen
dabeil behilflich.

d

EEEEE
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Hilfe & FAQs

Anfrage/Bestellung

Bis wann sollte ich meine Anfrage bzw. Bestellung aufgeben?

Je friiher Sie bestellen, desto besser! Gerade an bestimmten Feiertagen oder Sommerwochenenden kann es zu Engpassen kommen. Daher empfehlen wir eine schnellst
maogliche Anfrage. Manche Termine sind bereits Monate oder gerade bei Hochzeiten bis zu einem Jahr im Vorraus ausgebucht. Detailanderungen sind auch nach
verbindlicher Bestellung immer noch moglich.

Da wir ausschlieBlich frische Lebensmittel verarbeiten ist ein Bestellvorlauf von mindestens 3 Werktagen fir die Warenbeschaffung und Zubereitung zwingend
erforderlich.

Wie kann ich bestellen oder eine Anfrage stellen?

Gerne konnen Sie uns lhre Anfrage oder Bestellung rund um die Uhr mit den, je nach Kategorie personalisierten Anfrageformular zusenden.
Bei groReren und umfangreicheren Bestellungen ist auch nach Vereinbarung eine persénliche Absprache moglich.

Bitte haben Sie dafuir Verstdndnis, das eine spontane Anfrage in unserer Produktionskiche in der DorfstraRe 37, 12529 Schonefeld,
aufgrund der Arbeitsprozesse nicht maoglich ist.

Gibt es einen Mindestbestellwert?

Die Auslieferung erfolgt ab einem Warenwert von 200 Euro oder nach Vereinbarung.

Wie geht es nach meiner Anfrage weiter?

Sie erhalten in jedem Fall, ob Anfrage oder feste Bestellung eine Auftragsbestatigung.

Wir bitten Sie diese an uns siegniert zuriick zusenden. Nur mit Unterschrift ist diese Bestatigung auch bindend. Bitte haben Sie dafiir Verstandnis, das eine Bestédtigung
per Telefon oder Zuruf nicht aktzeptiert wird.

Produkte

Kann ich mir meine Bestellung selbst zusammen stellen?

Unsere Produktkataloge beinhalten einzelne Artikel, sowie feste Arragements.
Gerne kénnen Sie Ihre Lieblingsspeisen selbst auswihlen. Die Mengenanpassung fiir die angegebene Personenanzahl iibernehmen gerne wir fiir Sie. Eine Anderung der
festen Arragements sind auf Grund der Kalkulation nicht méglich.

Kann ich Speisen bestellen, die nicht in den Produktkatalogen aufgefiihrt sind?

Prinzipiell versuchen wir auf alle Wiinsche einzugehen. Bitte haben Sie Verstandnis dafiir, das wir nur Speisen zubereiten deren Qualitat und Prasentation wir vertreten
konnen und wir fur als passend zu unserem Konzept empfinden.

Was fiir Produkte werden verarbeitet?

Wir verarbeiten hauptsachlich Produkte aus der Region. Zu unseren Partnern gehoren regionale Fleischereien, Backereien und Gemusehandler. Nachhaltigkeit ist uns
besonders wichtig. Daher achten wir besonders darauf, wie die verarbeiteten Produkte hergestellt und verpackt wurden.

Anderung/Stornierung

Kann ich meine Bestellung dndern?

Kleinere Anderungen wie zum Beispiel eine Anpassung der Personenanzahl (kleine Anzahl) kénnen Sie bis eine Woche vor der Veranstaltung bzw. Lieferung vornehmen.
Sollte es sich um gréRere Anderungen handeln, wie zum Beispiel Zeltbau oder externe Leistungen bitten wir um eine schnellst mégliche Riickmeldung, da unnétige
Kosten entstehen kénnen.

Kann ich meine Bestellung stornieren?

Auftrdge bis zu einem Warenwert von 300,00 Euro kénnen bis spatestens 14 Werktage vor dem vereinbarten Termin kostenfrei seitens des Kunden abbestellt werden.
Bei einem Warenwert Giber 300,00 Euro werden die angefallenen Kosten bis zum Zeitpunkt der Stornierung in Rechnung gestellt.

Sollten aufgrund erteilter Auftrage unsererseits andere Gewerke oder Dienstleistungen beauftragt worden sein und hierfur Stornierungskosten anfallen oder andere
Kosten in direktem Zusammenhang angefallen sein, wie u.a. Planungs-, Beschaffungs- und/oder Organisationskosten, so konnen wir lhnen diese in Rechnung stellen.

Zahlungsbedinungen

Wann muss ich bezahlen?

Die Zahlung erfolgt, vor beziehungsweise bei der Lieferung.
Bei GroRveranstaltungen, Hochzeiten und gewerblichen Bestellungen sind Sondervereinbarungen maoglich. Die Moglichkeit zum Skontoabzug besteht nicht.

Wir behalten uns vor, lhnen fir die erbetene Lieferung nur bestimmte Zahlungsarten anzubieten, beispielweise zur Absicherung unseres Kreditrisikos nur solche
entsprechend der jeweiligen Bonitat.

Muss ich eine Anzahlung leisten?

Ab einem Bestellwert von 1000 Euro behalten wir uns vor, eine individuelle Anzahlung (je nach Auftragshohe) auszuweisen. Dafiir erhalten Sie eine gesonderte
Anzahlungsrechnung.
Wir bitten nur um Uberweisung der Anzahlung, wenn Sie eine Anzahlungsrechnung mit dem Verwendungszweck von uns erhalten haben.
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Lieferung/Abholung

Ab wann ist eine Lieferung moglich?

Die Auslieferung erfolgt an die angegebene Lieferadresse zum vereinbarten Liefertermin ab einem Warenwert von 200 Euro oder nach Vereinbarung.

Wird mein Standort beliefert?

Unser Standort befindet sich in der Gemeinde Schénefeld am BER.
Die gute Infrastruktur ermoglicht es uns weite Entfernungen in kiirzester Zeit zu erreichen.
Damit gerade warme Speisen keinen Qualitdtsverlust erleiden, beliefern wir in der Regel nur Orte die innerhalb einer Stunde erreichbar sind.

Erhalte ich meine Bestellung pinktlich?

Da duRerliche Einwirkungen wie Stau, Unwetter oder weitere Faktoren nicht kalkulierbar sind, rdumen wir uns eine Toleranz von +/- 30 Minuten ein. Wir empfehlen
generell die Lieferung ca. 30-45 Minuten vor Buffeter6ffnung anzusetzen. Bei Lieferungen mit Equipment erhalten Sie von uns einen separaten Zeitablauf.

Von wem werde ich beliefert?

Generell wird die Belieferung direkt von Amado Catering durchgefiihrt.
Die Auslieferung kann bei Buchung von Equipment, Geschirr, Glaser, Getranke und Zelte durch dritte erfolgen, sowie Speisenlieferungen bei erreichten Kapazitaten.

Wie hoch sind die Lieferkosten?

Lieferkosten werden pauschal, je nach Lieferort berechnet und im erstellten Angebot gesondert ausgewiesen. Im Umkreis von ca. 5 Kilometer betragen die Lieferkosten
in der Regel 10 Euro.

Eventuelle zusétzliche Lieferkosten bei GroRveranstaltungen werden im Angebot gesondert ausgewiesen.

Die Lieferung beinhaltet das Ausladen des Buffets an der Haustiir oder am vereinbarten Ort.

Serviceleistungen sind nicht enthalten.

Werden Leihartikel abgeholt?

Eine Abholung von Leihartikel ist gegen eine Gebuhr (Lieferkosten + 5 Euro) nach Vereinbarung maoglich. Sollte keine Abholung vereinbart worden sein, erwarten wir
nach Ankiindigung die Rickgabe an unserem Standort innerhalb 3 Werktage.

Gerade bei einer Lieferung von kalten Speisen, werden die Produkte auf biologischem Einweggeschirr angerichtet und mussen nicht zuriickgegeben werden.

Ist eine Abholung meiner Bestellung mdglich?

Nach Vereinbarung ist eine Abholung an unserem Standort DorfstraBe 37, 12529 Schonefeld moglich.
Lob/Kritik

Die Bestellung war nicht zu meiner Zufriedenheit. Was kann ich tun?

Eventuelle Unstimmigkeiten sind bei Warenabnahme auf den Lieferpapieren zu vermerken. Wir behalten uns das Recht der zumutbaren Nachbesserung und/oder
Nachlieferung vor. Eventuelle Reklamationen werden nur am gleichen Tag oder am nachsten Werktag anerkannt.

Hierflr stehen wir lhnen unter der Telefonnummer 03379 366 9 866 zur Verfligung.

Selbstverstandlich kénnen Sie uns auch eine E-Mail an info@amado-eventcatering.de senden.

Habe ich die Méglichkeit eine Bewertung abzugeben?

Wir freuen uns tiber positive Kritik. Somit helfen Sie auch anderen Gasten, die sich ein Bild von unseren Leistungen verschaffen mochten.
Negative Kritik hilft uns unsere Leistungen zu verbessern und Fehler in der Zukunft zu vermeiden.
Wir bitten Sie Unstimmigkeiten vor einer Bewertung mit uns zu besprechen um Missverstandnisse zu vermeiden.

Bewertung nehmen wir unterProven Expert entgegen. In der Regel erhalten Sie nach Leiferung eine Einladung zur Bewertung per E-Mail. Sollte dies nicht der Fall sein,
koénnen Sie gerne bei uns den Zugang anfordern.
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Zahlungsarten

. Apple Pay (bei Lieferung)
. Barzahlung (bei Lieferung)
. Google Pay (bei Lieferung)

. Kartenzahlung (bei Lieferung)

. Paypal (vor Lieferung)

. Rechnung (gewerblich/auf Anfrage)

. Uberweisung (vor Lieferung)
I

VISA

@ @ ™ iry GPay 1) B P Payral

DISCOVER UnionPa;
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