
Kleines
Buffet
Menüs ab 5 Personen



Brutto-Preisliste

Alle angegebenen Brutto Preise verstehen sich
inklusive 19% Mehrwertsteuer.

Produktkennzeichung

Aufgrund der aktuellen Situation sind Veranstaltungen und Meetings

mit größeren Gruppen derzeit nicht erlaubt. Daher haben wir Menüs

erstellt, die bereits ab 5 Personen bestellt werden können.

Diese können wir portioniert* oder auf Platten und in Chafing

Dishes** (Warmhaltegeräte) ausliefern.

*Zuzüglich Lieferkosten

**Zuzüglich Lieferkosten, Rückholung & Ausleihgebühren



Menü “Lachs”
Ab 5 Personen Art.Nr: 20019

Caesar Salad................................................................................................................
Mit Salatherzen, Croutons, gegrillten Hähnchenstreifen und feinem Dressing
Allergene: Milchprodukte, Getreideprodukte, Lupinen

Lachsfilet.....................................................................................................................
Auf Blattspinat mit Kräuterrahmhaube und Petersilienkartoffeln
Allergene: Milchprodukte, Getreideprodukte, Fisch

Griechischer Joghurt...... ..................................................................................
Mit Chiasamen, Kiwi & Heidelbeersauce
Allergene: Milchprodukte

.................................................................... 17.90€/Netto (21.30€/Brutto) pro Person

Menü “Mediterrane Gemüsepfanne”
Ab 5 Personen Art.Nr: 20020

Mango-Avocado-Salat...... ......................................................................................
Mango, Avocado, Cashewkerne, Salatgurke, Paprika, Minze, Frühlingszwiebeln,
Rohrzucker, rote chilischote, Limettensaft & Sojasauce
Allergene: Sesamen, Sojabohnen, Hülsenfrüchte

Mediterrane Gemüsepfanne...... ..............................................................................
Mit Drillingen [kleine Kartoffeln mit Schale], Charlotten, Paprika, Zuccini & Tomaten
in leichtem Tomatensud
Allergene: Getreideprodukte, Sellerie

Obstsalat...... ..........................................................................................................
Mit saisonalen Früchten
Allergene: -

.................................................................... 13.90€/Netto (16.54€/Brutto) pro Person
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Menü “Entenbrust 1”
Ab 5 Personen Art.Nr: 20021

Winterlicher Wildkräutersalat...... ...........................................................................
Wildkräuter, Pistazien, Orangenfilets, Radischen & Orangen-Rosmarindressing
Allergene: Nüsse

Entenbrust...................................................................................................................
Mit Rosenkohl, Rosmarinkartoffeln & leichtem Geflügelsud
Allergene: Milchprodukte, Getreideprodukte

Tiramisu-Creme...... ...........................................................................................
Mit Löffelbiskuit, Kaffee & Amaretto
Allergene: Milchprodukte

................................................................... 21.90€/Netto (26.06€/Brutto) pro Person

Menü “Entenbrust 2”
Ab 5 Personen Art.Nr: 20022

Winterlicher Wildkräutersalat...... ...........................................................................
Wildkräuter, Pistazien, Orangenfilets, Radischen & Orangen-Rosmarindressing
Allergene: Nüsse

Entenbrust...................................................................................................................
Mit Apfelrotkohl, Thüringer Sonntagsklöße & feiner Geflügelsauce
Allergene: Getreideprodukte, Milchprodukte, Sellerie, Lupinen

Tiramisu-Creme...... ...........................................................................................
Mit Löffelbiskuit, Kaffee & Amaretto
Allergene: Milchprodukte

....................................................................21.90€/Netto (26.06€/Brutto) pro Person
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Menü “Hähnchenbrust”
Ab 5 Personen Art.Nr: 20023

Mango-Avocado-Salat...... ......................................................................................
Mango, Avocado, Cashewkerne, Salatgurke, Paprika, Minze, Frühlingszwiebeln,
Rohrzucker, rote chilischote, Limettensaft & Sojasauce
Allergene: Sesamen, Sojabohnen, Hülsenfrüchte

Hähnchenbrust.............................................................................................................
Mit Rahmchampignons & Petersilienkartoffeln
Allergene: Milchprodukte, Getreideprodukte, Lupinen

Cheesecake Pudding...... ....................................................................................
Mit Zitrone verfeinert , mit Butterkeks
Allergene: Milchprodukte

.................................................................... 15.90€/Netto (18.92€/Brutto) pro Person

Menü “Medaillonpfanne”
Ab 5 Personen Art.Nr: 20024

Tomaten-Mozzarella-Salat....... ..........................................................................
Cherrytomaten, Mozzarellakugeln, Olivenöl, Basilikum & gestoßener Pfeffer
Allergene: Milchprodukte

Medaillonpfanne...........................................................................................................
Medaillons vom Schwein, Rind & Hühnchen in feinem Pfefferrahm, mit Kartoffelgratin
& grünen Bohnen
Allergene: Getreideprodukte, Milchprodukte, Ei, Sellerie, Lupinen

Cheesecake Pudding...... ....................................................................................
Mit Zitrone verfeinert , mit Butterkeks
Allergene: Milchprodukte

.................................................................... 17.90€/Netto (21.30€/Brutto) pro Person
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Das Passende nicht dabei?

Senden Sie uns eine unverbindliche Anfrage unter:

www.amado-eventcatering.de.

Gerne helfen wir Ihnen weiter.

Angaben gemäß § 5 TMG:
Marcel Albrecht
Amado Eventcatering [Einzelunternehmen]
Dorfstraße 37
12529 Schönefeld

USt-IdNr. DE320771856

Kontakt:

Telefon: +49 (0) 3379 366 9 866

Email: info@amado-eventcatering.de

Urheberrecht
Die durch die Seitenbetreiber erstellten Inhalte und Werke auf diesen Seiten unterliegen dem deutschen Urheberrecht. Die Vervielfältigung, Bearbeitung, Verbreitung und
jede Art der Verwertung außerhalb der Grenzen des Urheberrechtes bedürfen der schriftlichen Zustimmung des jeweiligen Autors bzw. Erstellers. Downloads und Kopien
dieser Seite sind nur für den privaten, nicht kommerziellen Gebrauch gestattet.
Soweit die Inhalte auf dieser Seite nicht vom Betreiber erstellt wurden, werden die Urheberrechte Dritter beachtet. Insbesondere werden Inhalte Dritter als solche
gekennzeichnet. Sollten Sie trotzdem auf eine Urheberrechtsverletzung aufmerksam werden, bitten wir um einen entsprechenden Hinweis. Bei Bekanntwerden von
Rechtsverletzungen werden wir derartige Inhalte umgehend entfernen.
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